De la Tierra

COCINA/HUERTO/ECOTIENDA

- ENTRADAS -
TOSTADA DE SETAS $95

Ceviche de setas en tostada de maiz azul quebrado, aderezo de quacamole y ensalada de col.

TOSTADA DE CAMARON $95
Camarones con base de Tampico y pepino banada en salsa de anquila.

*NSALADA DEL HUERTO Individual $140 Para compartir $220
Hojas de temporada con falafel frito y queso de cabra, papitas cambray, cebolla y
betabel tierno, alinada con vinagreta de miel y lavanda.

ENSALADA YUTORI Individual $180 Para compartir $240
Hojas de lechuga con bolitas de pollo empanizadas, flor de calabaza, croutones de la
casa y jitomate cherry, alinada con aderezo César y ajonjoli kaporo.

ORDEN DE PAPAS CAMBRAY 350gr $8O
Papitas cambray fritas con mantequilla y romero, servidas sobre una cama de acelgas
y un toque de queso parmesano con nuestra clasica reduccion de vino tinto.

QUESO FUNDIDO $250
Queso fundido con salchicha alemana.

- COMIDAS -
CREPA $240
Crepa de espinacas banada en crema de parmesano, rellena de queso, pollo,
champinones, espinacas y cebolla caramelizada.

PASTA $240
Fetuccini de camarones en crema de cilantro con verdolagas y cherrys.

NNOINIORYX'®
Risotto de hongos al vino blanco.

CAMARONES MERAKI $250
Camarones al tempura banados en aderezo agridulce con perejil frito.

EXTRA: Orden de arrachera o pollo $140.00
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De la Tierra

COCINA/HUERTO/ECOTIENDA

SHAWARMAS

ALBONDIGA DE SIRLOIN (marinada de la casa) sobre pan pita horneado en casa,
aderezo de quacamole, hummus de garbanzo con pimiento morron tatemado,
col morada y tzatziki (yogurt griego, pepino, hinojo y menta). $240

VEGERTARIANO Falafel frito sobre pan pita horneado en casa, aderezo de guaca-
mole, hummus de garbanzo con pimiento morron tatemado, col morada y tzatzi-
ki (yogurt griego, pepino, hinojo y menta). $240

HAMBURGUESAS

SIRLOIN (marinada de la casa), queso chihuahua ahumado, cebolla caramelizada al
ajo,ensalada de col y aderezo de guacamole, tzatziki (yogurt griego, pepino, hinojo y
menta) Guarnicion: papitas cambray asadas con mantequilla, romero y parmesano. $240

VEGETARIANA proteina (Lentejas, betabel, espinacas, avena), queso chihuahua ahumado,
cebolla caramelizada al ajo, ensalada de col y aderezo de quacamole y tzatziki (yogurt
griego, pepino, hinojo y menta) - Guarnicion: papitas cambray asadas con mantequilla,
romero y parmesano. $220

ARRACHERA hamburquesa de fajitas de arrachera con champinones y papitas en interi
or acompanada de guarnicion de papas cambray. $240

CAMARONES en tempura con papitas fritas, vegetales y aderezo mostaza miel, acom-
panada de papitas cambray. $240
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De la Tierra

COCINA/HUERTO/ECOTIENDA

PLATILLOS A LA LENA

PAPA AL HORNO Papa gratinada rellena de cuatro quesos, especias, y la proteina
de tu preferencia (camaron, arrachera, o salmon) - Individual $24O Para compartir $34O0

PORTOBELLO Hongos portobello relleno de queso con cubierta de jitomate cherry,
albahaca y la proteina de tu preferencia (camaron, arrachera, o salmoén) - $240

CHORIPAN Relleno de 3 quesos, chorizo argentino, esparragos y chimichurri, con
guarnicion de esparragos al horno. - $250

PIZZAS A LA LENA - Individual $210 M $290 G $360
Masa madre de la casa especiada con ceniza de totomoxtle y cacao.

CHANCHO - Pizza de jamon serrano, higo en almibar, queso provolone y arugula.
QUATTRO - Pizza de queso provolone, cabra con ceniza, parmesano y mozzarella.

ROSATO - Pizza de salmon, jitomate cherry curado en sal de mar y hierbas del
huerto, queso de cabra con ceniza, alcaparras y aceitunas negras.

BELLIS PERENNIS - Clasica pizza de jitomate bola, albahaca y queso fresco).
BOLONI - Pizza de salame, cebolla caramelizada, acelga arcoiris e hinojo del huerto.
VEGETARIANA - Arugula, hongos, jitomate cherry, pera y 4 quesos.

VEGANA - Higos, vegetales, hongos y hojas.

CAMARONES - Individual $240 M $360 G $440
Pizza de camarones al ajo con aceituna negra, jitomate cherry y arugula.

ARRACHERA - Individual $240 M $360 G $440
Pizza de fajitas de arrachera con champinones y queso mozzarella.
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De la Tierra

COCINA/HUERTO/ECOTIENDA

- DE NUESTRO ASADOR -

QUESO FUNDIDO con tortilla de harina o maiz hechas a mano, salsa de molcajete y
guacamole de la casa

- Queso fundido natural, con oregano y aceite de oliva $200
- Queso fundido con chistorra al carbon $220
- Queso fundido con vegetales asados $220

CORTES PRIME DE SONORA al carbon, acompanados de vegetales asados, puré aguacate,
salsa de molcajete y chimichurri de la casa

- Ribeye $1500 / 7oog)

- Cabreria $1600 / 7oog)

- Arrachera $1400 / 900q)
- T-bone $I1800 / (kg

- New York $1500 / (kg)

- Picana $1600 / (kg

- Chistorra $240 / 5009

- Tomahawk $2400 / 1.2kg)

TACOS AL CARBON GOURMET con tortilla de harina o maiz echas a mano, salsa de
molcajete y guacamole de la casa

‘aco de salmon con pico de gallo de mango y aderezo aioli de pimientos tatemados $140
'aco de arrachera choice con aguacate, cebolla morada y cilantro $140

'aco de camaron al tempura estilo baja $140

'aco de pork belly con aderezo bbq y coleslaw $140

ORDEN DE VEGETALES ASADOS pimiento, cebolla, verengena, nopales, calabaza, y esparragos.
Tortillas de harina o maiz echas a mano, salsa de molcajete y guacamole de la casa $280

ORDEN DE TORTILLAS siete tortillas de harina o maiz echas a mano $40

‘

: :‘ | .“/
.‘{ *"'* "N




De la Tierra

COCINA/HUERTO/ECOTIENDA
HON NN

CHOCOL XA 3150
Mousse de chocolate semiamargo sobre galleta de canela y clavo, servido

con frutos de temporada y tropiezos de cacao.

GUALELES $150
Platano macho asado con mantequilla presentado con crema de queso
mascarpone, nata, miel, lavanda y pistache tostado.

TLAOLLI $150
Panqué de elote casero acompanado con crema de queso ricota, jengibre
y miel. Servido con frutos de temporada.

FLAN DE PLATANO $150
Flan de platano con topping de platano macho y crema batida.

MOUSSE DE MARACUYA $150
Delicioso mousse fresco con caramelo y semillas.

BEBIDAS

CHOCOLATE CALIENTE $50  KOMBUCHAS $90 CAFE ESPRE
CAFE AMERICANO $45 CAPUCCINNO $60  CAFE DE OL
SMOOTHIE $90 MOKA $80 CHAI $80 MATC

INFUSIONES DEL HUERTO $40
Hinojo - Menta - Romero - Lavanda - Hierbabuena - Tomillo

AGUA DEL DIA $50 (Agua fresca con fruta natural de temporada).

No elaboramos platillos que no estan expresados en nuestro menu.

Agradecemos la preferencia a nuestras propuestas.

La elaboracion de nuestros platillos toma alrededor de 20 min. Agradecemos su paciencia.
Te invitamos a usar tu termo o tuper para tus productos para llevar.

Somos concientes de la huella de carbono. Nos preocupamos en reducir nuestros residuos.

Todo empaque genera un costo adicional.
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De la Tierra

COCINA/HUERTO/ECOTIENDA

—  MENU DESAYUNOS —

OMELETTE
Hojas $180

Hoja de huevo rellena de queso chihuahua ahumado con espinacas y acelgas
acompanadas de frijoles refritos y ensalada de nopales.

Nativo $I18O

Tortilla de huevo rellena de queso, verdolagas y huitlacoche, banada de
crema de elote. Acompanada de frijoles refritos y ensalada de nopales.

Mediterraneo $18O

Omelette rellena de mezcla de quesos, queso de cabra, cebolla morada, y
aceitunas. Servido con frijoles refritos y ensalada de nopales.

Salmone $200

Omelette relleno de queso provolone, salmon, zanahoria, chicharos, y perejil
banado en pomodoro acompanado de papas cambray y ensalada de nopales.

Natural $160

Omelette relleno de mezcla de quesos, acompanado de papas cambray
y ensalada de nopales.
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De la Tierra

COCINA/HUERTO/ECOTIENDA

—  MENU DESAYUNOS —

CHILAQUILES Huevo $180O - Pollo $190 - Arrachera $200

VERDES / ROJOS / MORITA

Tortilla de maiz frita banada en la salsa de tu preferencia, acompanada de fri-
joles refritos con queso y guarnicion de platano macho.

TAMALES OAXAQUENOS $90

YAAWADION

Carnitas en salsa verde / Rajas con queso / Costilla en morita.
DULCES

Naranja-Mango / Manzana-Canela

FRUIT BOWL $140

Plato de fruta de temporada con frutos rojos y almendras banadas en yoqgurt,
granola, miel de agave y espirulina.

WAFFLES $150

Rejilla de masa crujiente con cubierta de frutos rojos y almendras banadas en
miel de abeja, incluye bola de helado de platano macho al centro.




De la Tierra

COCINA/HUERTO/ECOTIENDA

—  MENU DESAYUNOS —

BEBIDAS

CHOCOLATE CALIENTE $50  KOMBUCHAS $90 CAFE ESPRESSO $45
CAFE AMERICANO $45 CAPUCCINNO $60  CAFE DE OLLA $50
MOKA $80 CHAI $80 MATCHA $80

JUGO

CITRICO $50
Naranja, mandarina, toronja

VERDE $50
Pina, apio, menta

MALTEADA

Deliciosa malteada de leche quemada $90
Malteada de helado de platano macho $90
Malteada de frutos rojos $90

SMOTHIE
Smoothie de fruta de temporada $90

No elaboramos platillos que no estan expresados en nuestro menu.

Agradecemos la preferencia a nuestras propuestas.
La elaboracion de nuestros platillos toma alrededor de 20 min. Agradecemos su paciencia.
¢ Te invitamos a usar tu termo o tuper para tus productos para llevar.
Somos concientes de la huella de carbono. Nos preocupamos en reducir nuestros residuos.

Todo empaque genera un costo adicional.
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